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Cabernet Sauvignon
Colli Piacentini DOC Cabernet Sauvignon
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Formato
Bordolese 75cl

Tipo di Vino

Vino rosso fermo

Zona
Loc. Casa Benna - Castell’Arquato (PC)

Vitigni
100% Cabernet Sauvignon

All'occhio

colore rubino impenetrabile con glicerinosa
consistenza

Al naso

Profumo intenso nel suo carattere balsamico, con note
di menta e spezie dolci

In bocca

Gusto intenso, avvolgente, ricco, equilibrato e con tan-
Nnini non aggressivi




Nome Completo:
Denominazione:
Annata:

Vitigno:

Forma di Allevamento:
Resa per ettaro:
Produzione Annua:
Gradazione Alcolica:
Acidita Totale:
Estratto secco netto:

=% Scheda
-3 ecnilca

Temperatura di servizio:

*Contiene Solfiti

Cabernet Sauvignon

Colli Piacentini DOC Cabernet Sauvignon
2020

100% Cabernet Sauvignon

Guyot

55 quintali

1000 hottiglie numerate

14,5% VOL

5,309/l

2790¢/1

Ottimale a 18° dopo almeno 2 ore di ossigenazione

D‘p
Q Descrizione

Ci siamo avventurati in questa tipologia internaziona-
le per pura passione e per la soddisfazione di osser-
vare come questo vitigno si adatti alle nostre terre. ||
Cabernet Sauvignon si presenta come un vino cor-
pOSO, con un rosso rubino quasi impenetraloile. Il suo
carattere balsamico & intenso, con note di menta e
spezie dolci. Al palato, conferma le aspettative visive:
é intenso, avvolgente, ricco, equililoroto e presenta
tannini non aggressivi.

@ Caratteristiche Terreno e Vigneto

|mpiantato per valutare |'adattamento di questo
vitigno nei nostri terreni, il vigheto di Cabernet Sauvi-
gnon si trova in Localits Casa Benna a Caste“'Arqua-
to, in provincia di Piacenza, Emilia Romagna. | filari,
impiantatia ritocchino e allevatia Guyot, oﬂondano
le radici in terreni magri e vocati, composti principal—
mente da argille ferrettizzate.
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== Metodo di Vinificazione

Solitamente & lultima varieta a essere raccolta, in
quanto piu tardiva rispetto a Barbera e Bonarda. |
grappoli, ben maturie spargoli, vengono raccolti ma-
nualmente e riposti in piccole casse. In cantina, le uve
vengono separate dal raspo, pigiate e lasciate mace-
rare, con periodici rimontaggi, in una vasca di acciaio
inossidabile per 14 giorni fino a completo svolgimen-
to. Dopo i primi travasi, il vino viene ofﬁnato per

mesi in vasche di acciaio, per poi invecchiare oltre un
anno in piccole botti di rovere. Dopo il legno, riposa in
acciaio per 3 mesi prima dell'imbottigliqmento.

‘,{\\‘ Abbinamenti Gastronomici

Il Cabernet Sauvignon € un vino intenso e corposo,
che esprime al meglio il suo potenzic:le quando abbi-
nato a piatti importanti e dai sapori decisi. Si sposa
perfettamente con arrosti di carni rosse e grigliate.
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