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ORTRUGO FRIZZANTE

CLASSIFICAZIONE: D.O.C. ORTRUGO dei Colli Piacentini
Frizzante 2018

TIPOLOGIA: Bianco secco frizzante

UVE: 92 % Ortrugo , 8% Trebbiano Romagnolo

ZONA DI PRODUZIONE: La prima collina di Castell'Arquato
VINIFICAZIONE: 1 grappoli raccolti manualmente in piccole casse
vengono poi diraspati, pigiati € con pressatura soffice si separa subito :
la buccia dal mosto fiore che viene poi fatto fermentare lentamente, a == ) g0
temperatura controllata. L Agaem
Dopo 1 primi travasi il vino viene filtrato quando ha un residuo ;E:;,‘:‘i‘;jizm‘“”‘
zuccherino del 1,7% necessario per la presa di spuma col metodo

Charmat.

GRADAZIONE: 11,5 % vol.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Vino adatto a piatti di pesce in
bianco, a torte salate e risotti ¢ ottimo anche come aperitivo.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C

PRODUZIONE ANNATA 2018: 9000 bottiglie.

NOTE FINALI: Vino dal colore paglierino scarico, al naso ricorda il
biancospino, il fiore di pesco e alcune note minerali (pietra focaia). 1l
controllo della temperatura in fermentazione esalta la franchezza delle
percezioni floreali per una lineare corrispondenza naso-bocca.
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