
Monterosso Val d'Arda Frizzante

NOME COMPLETO: Monterosso Val d'Arda Frizzante
DENOMINAZIONE: Colli Piacentini D.O.C. Monterosso Val d'Arda

TIPOLOGIA: Bianco Frizzante Aromatico
UVE: 30% Malvasia di Candia Arom. – 20% Moscato – 

30% Trebbiano Romagnolo – 20% Ortrugo
ZONA DI

PRODUZIONE: Castell'Arquato – Colli Piacentini
VIGNETI: Sulle colline in località Casa Benna, con età

media di 15 anni, allevati con metodo Guyot
classico, senza l'utilizzo di diserbanti.

RESA PER ETTARO: 90 q.
VINIFICAZIONE: I grappoli raccolti manualmente in piccole casse 

vengono diraspati, pigiati e con pressatura 
soffice si separa subito il mosto fiore che viene 
poi fatto fermentare lentamente, a temperatura 
controllata per 10 giorni. Dopo i primi travasi il 
vino viene filtrato quando ha un residuo 
zuccherino del 2% necessario per la presa di 
spuma col metodo Charmat-Martinotti, condotta 
lentamente. Segue microfiltrazione e 
imbottigliamento.

AFFINAMENTO: Acciaio inox
GRADAZIONE: 11,5% vol

RESIDUO
ZUCCHERINO: 8 g/l

ABBINAMENTI
GASTRONOMICI:

Aperitivi, antipasti o a fine pasto con crostate, 
biscotti e pasticceria secca. 

TEMPERATURA DI
SERVIZIO: 8°C

PRODUZIONE
ANNUALE: 2500 bt

NOTE FINALI: Dal colore paglierino con riflessi dorati, denota 
subito un fine perlage. Al naso vanta un bouquet 
floreale ampio con note di mela golden. Sapore 
semisecco, leggermente aromatico, di beva 
piacevole e fine. 
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