Spumante Rose Extra Dry Thilarcsa i

NOME COMPLETO:
DENOMINAZIONE:
TIPOLOGIA:

UVE:

ZONA DI
PRODUZIONE:
VIGNETI:

RESA PER ETTARO:
VINIFICAZIONE:

AFFINAMENTO:
GRADAZIONE:
RESIDUO
ZUCCHERINO:
ABBINAMENTI
GASTRONOMICI:

TEMPERATURA DI
SERVIZIO:
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ANNUALE:

NOTE FINALI:
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Filarosa - Rosato dell'Emilia IGT vino Spumante
Rosato dell'Emilia I.G.T. R
Spumante Extra Dry
70% Merlot Kanthus (Piwi) - 20% Barbera - ‘
10% Moscato \

Castell'Arquato - Colli Piacentini — Ovest Emilia

Sulle colline in localita Casa Benna, allevati con
metodo Guyot classico, senza l'utilizzo di
diserbanti.

80 q. < 5
| grappoli raccolti manualmente in piccole casse
vengono diraspati, pigiati e con pressatura
soffice si separa subito il mosto fiore che viene
poi fatto fermentare lentamente, a temperatura
controllata di 16° per 7 giorni. La fermentazione
viene interrotta quando il residuo zuccherino e al
4%.

Successivamente avviene la presa di spuma con
metodo Charmat-Martinotti, cui segue filtrazione
ed imbottigliamento in Gennaio.

Acciaio inox

12,5% vol

12 g/l

Da il meglio di se come aperitivo, ma anche a
tutto pasto, con primi, crostacei, e si abbina
splendidamente con tagliolini al salmone .

8°C

e
A

e

4
e
- Tilegreoit

2800 bt

Dal colore rosa ciclamino brillante. Al naso
profumi di fragolina di bosco arricchiti da note
floreali che richiamano fiori bianchi. In bocca
l'immediata piacevolezza deriva da un buona
acidita e un sapore secco ma non sgarbato, con
sentori di melagrana, litchies e note agrumate.
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ORIGINE DEL VINO Filarosa nasce per celebrare i 110 anni di
E DEL NOME:

proprieta di Casa Benna da parte della famiglia
e Q'Jh//m@ Molinari.

Filarosa e un vino nuovo, giovane e sostenibile
nato dall'unione di due vitigni tradizionali e di un
nuovo vitigno: il Merlot Kanthus. Questo nuovo
vitigno, fa parte dei vitigni Piwi, ovvero vitigni
Resistenti alle malattie fungine, che permettono
di ridurre al minimo gli interventi fitosanitari,

riducendo l'impatto ambientale.

Filarosa e ispirato dai fiori di Gladiolus Italicus
che in maggio, svettano tra i filari di Barbera col

loro rosa intenso.

La terra dello slow mix
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